CADIR VE TOPLANMA ALANLARINDA
GIDA VE SU HiZMETi GOZLEM RAPORU

Dogal afetler 6nceden bilinemeyen ancak alinacak énlemlerle olusabilecek olumsuz
sonugclar1 en aza indirgenebilecek olaylardir. 30.10.2020 cuma giinti saat 14.51'de meydana
gelen 6,9 siddetindeki Izmir depremi de bu doga olaylarindan birisiydi. Bir taraftan
enkazlarda calismalar devam ederken bir taraftan da kurtulan kisiler cadir ve toplanma
alanlarinda konuslandirildi. Barinmayla birlikte en temel ihtiyaglardan biri olan beslenme
ihtiyaci karsilanirken gida ve su giivenliginin saglanmasi elzemdir. Bunun icin barmma
alanlar1 hazirlanirken beslenme noktalar1 da eszamanli olusturulmalidir. Bu siiregte gida
glivenligini tehlikeye atmamak adma ilgili kurumlardan gida miihendisi destegi alinmalidir.

Depremin ardindan tamamuyla iyi niyetle bir¢ok bireysel ya da kurumsal destekci
yardimct olmaya calisti. Ancak bunlarin tam anlamiyla koordine olmamasi sonucu
olusabilecek israfi 6nlemek adma yardimlar mutlaka tek merkezden yonetilmelidir. Ayrica
gerekli gida ve su giivenligi sartlar1 saglanmadig1 takdirde, depremin yaralari hentiz
sarilmaya calisilirken olas1 bir gida zehirlenmesi vakasi sonucu can kayb: yasanabilir. Can
kayb1 yasanmasa da, gida zehirlenmesinin onemli belirtilerinden olan ishal ve kusma
goriilmesi bile, teknik altyapinin eksik oldugu seyyar dus ve tuvalet imkanlar1 dolayisiyla
salgina sebebiyet verebilir. Bu durum c¢ok énemli bir halk saghig1 sorununu dogurabilir. Bu
gibi durumlara maruz kalmamak i¢in gerekli 6nlemler en basta alinmalidir.

Depremzedeler kendilerine tahsis edilen gadirlara yerlestirilirken ¢adir numarasi ile
tanimlanacak gecici kimlik kart1 benzeri bir uygulama yapilabilir, ayni sekilde alandaki
gorevlilere de benzer gecici kimlikler tanimlanabilir. Boylelikle alandaki kisi sayisi
olabildigince dogru sekilde tespit edilerek hem yiyecek tedariginde olusabilecek israfin hem
de ihtiya¢ sahipleri disinda kalan kisilerin alanda bulunmasinin ve hizmetlere ortak
olmasinin oniine gegilebilir.



ALAN DURUM TESPITLERI

TMMOB Gida Miihendisleri Odasi Izmir Sube Yonetim Kurulu olarak Asik Veysel
Rekreasyon Alani, Bornova Stadyumu, Sehit Hakan Unal Parki ve 75. Yil Parki’'nda yapmis
oldugumu gozlemler neticesindeki tespitlerimiz alttaki gibidir:

Sular yerle temas halinde, uygun olmayan sekilde istiflenmis, agik alanda, direkt giines 15181,
toz ve kire maruz birakilmis.

Urtinler diizensiz ve kirli kaplarla birlikte yerde duruyor, yikanarak kullanilmast gereken
gidalar igin boyle bir imkan yok.

Yemekler acikta ve ortam sicakligina maruz birakilarak servis ediliyor, yemek siralar
bulasilara acik durumda.



Yiyecekler acikta, yerle temas halinde, sicak ya da soguk tutma tniteleri mevcut degil,
soguk zincirde saklanmasi gereken ayranlar agikta, yiyecekler pandemi kurallarina aykir
olarak herkesin temas edebilecegi sekilde.

Atiklar kontrolstiz bir bicimde atilmis, konteynerde birikme mevcut, {iretim alanina ¢ok
yakin, kirli kaplar temiz tirtinler ve yiyeceklerle bir arada.



Bornova Stadyumu’'nda olusturulan mobil mutfak ve yemek yeme alan iyi bir 6rnek olarak
karsimiza ¢ikmakta ancak buraya sicak sunum {iinitesi ve soguk dolap saglanmasi gerekir.



ONERILER VE iYI UYGULAMALAR

Yemek tiretimi alandaki ihtiya¢ sahibi kisi sayis1 (depremzedeler ve gorevliler)
belirlenerek yapilmali, boylelikle eksik ya da fazla tiretimin 6niine gecilmeli.

Yemek tiretim ve/veya dagitim noktalar1 cadir ve toplanma alanlarmn giris
kapilarindan uzak bir noktaya kurulmali, boylelikle ihtiya¢ sahipleri disinda
ulasilmasinin 6niine gecilmis olur.

Uretim sadece mobil/sahra mutfaklarda yapilmali ya da merkez mutfaklarda tiretilip
alana uygun tasima kosullari ile getirilmeli. Uretimler gida miihendisleri
denetiminde yapilmali.

Alanda yemek dagitim noktalar: ihtiyag¢ sahibi kisi sayisina gore olusturulmali ve
dagitimlar sadece bu alanda yapilmali. Dagitimlar sicak ve soguk tutma tiniteleri
(benmariler ya da portatif chafing dishler ile) ile yapilmali.

Yemek tiretimi ve dagitiminda gorevli personellerin kisisel koruyucu donanimlar:
(maske, bone, kolluk, vb.) kullanmasi saglanmali.

Yemek dagitim noktalarinda yeterli sayida masa ve sandalye kurulumu yapilarak
yemeklerin sadece burada ve giivenli bir sekilde yenmesi saglanmali. Yemeklerin
cadirlarda ya da uygun olmayan yerlerde yenmesinin 6niine gegilmeli. [htiyac
sahiplerinin saklama kabz, vs. ile cadirlara yemek gotiirmelerine izin verilmemeli.
Yemek dagitim noktalarinda herkesin ulasabilecegi sekilde dezenfeksiyon imkanlar1
bulunmali.

Yemek servis alanlarina gelip yemek yiyecek durumda olmayan ihtiyag sahipleri igin
(engelli, yasly, hasta, vs.) gorevlilerin kontrollii olarak yemek gottirmeleri saglanmali.
Soguk zincirle saklanmasi gereken tirtinler igin (6r: ayran, siitlii tatl;, soguk sandvig)
portatif soguk dolaplar temin edilmeli.

Ozel beslenme gereksini olan ihtiyag sahipleri (¢olyak, diyabet, gida alerjisi, gida
intoleransi, PKU, vb.) tespit edilerek uygun sekilde beslenmeleri saglanmali.

Yemek dagitim noktalarina alerjen uyari tabelalar: asiimali.

Yemeklerin yenmesi icin gidaya uygun, tek kullanimlik servis ekipmanlar1 (kopiik
tabldot, tabak, catal kasik, vb.) kullanilmali.

Ekmek ve su tek kullanimlik ambalajlarda saglanmali, bu tirtinler direkt giines 1s181ma
maruz birakilmayacak sekilde depolanmali ve dagitilmali.

Yemek dagitimi ve tiiketimi sebebiyle ¢ikacak atiklar icin uygun atik alanlar
olusturulmali. Alanda olusabilecek herhangi bir gida ve su giivenligi riskine
sebebiyet vermeyecek sekilde ve siklikta toplanip bertaraf edilmeli.

Yemek tretim ve/veya dagitim noktalar1 tuvalet, dus gibi noktalardan uzaga
kurulmali.

Mobil/sahra mutfak ya da merkez mutfak disinda yemek hizmeti saglamak isteyen
bireysel ya da kurumsal destekgilerin, koordinasyon ekiplerinin belirtecegi sartlari
saglamadan herhangi bir hizmet vermelerine imkan verilmemeli.

Acik, dokme, tekrar paketlenmis tirtinler yardim olarak kabul edilmemeli.

Tum trtnler i¢in STT ve TETT kontrolii yapilmali, uygun olmayan trtinler kabul
edilmemeli.

Soguk zincirle saklanip dagitilmas: gereken tirtinler i¢in uygun depolama kosullar1
(+4°C ve/veya -18°C) saglanmali.

Olasi ihtiyag fazlasi tirtinler tasnif edilerek uygun sartlarda depolanmali.

Higbir tirtin direkt giines 1s181na maruz birakilmamali.

Urtinler direkt zemine temas ettirilmemeli, palet, vb. {izerine konmali.

Bebek mamalar1 kapali ambalajli irtin olarak temin edilip dagitimi yapilmali.



SONU

[zmir Biyiiksehir Belediyesi'ne ait Deprem Master Planinda Acil (Afet Sirasinda)
Planlama Etkinlikler kapsaminda afetzede ve yardim ekipleri icin gida ve su giivenliginin
saglanmasi genis kapsamli olarak ele alinmalidur.

Gelen hazir yemek dagitimlari, gida yardimlar: ve tedarigi kamu kurumu niteliginde
bir meslek odasi olan Gida Miihendisleri Odas1 basta olmak tizere ilgili meslek odalarmndan
temsilcililerle birlikte olusturulacak komisyonun onerileri dogrultusunda, izmir Biiyiiksehir
Belediyesi koordinasyonunda yapilmalidir.

Saglikli, gtivenilir gida ve temiz suya erisimin bir insan hakki oldugu unutulmamals,
dogal afetten sag kurtulmus insanlar ve afet alanlarinda ¢alisan arama kurtarma ekipleri
gida gtivenligi kaynakli bir riske maruz birakilmamalidir.

TMMOB Gida Miihendisleri Odas1
[zmir Sube Y6netim Kurulu



